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< Basi per pizza professmn
precotte e surgelate. =S
Professional pre-baked & frozen pizza basesj

1l Tempo e prezmso 2

PROPIZZA

Made in Italy
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Levito
naturale
sour

dough

con olio

evo
with extra virgin
olive oil

tre
lievitaziom
leavening hours
increased

48 ore di
Lievitazione
extreme

digestibility

Shelf life
12 mesi

- -18°C

80%
d'idratazione

high hydration



Con farine convenzionali o con farine biologiche. | With organic or conventional flours.

"Tre larghezze: / three widihs:

Ariosa Ariosa large Ariosa small

H

W, BLODE e, BODE e, BT

450 g Pack da 4pz Box da 12 48 box 28X58 cm 680 g Pack da4pz Boxda8 48 box 1 4X58 cm 3409 Pack da8pz Boxda16 48 box
wo BB E  we JFOOEAE wso B () A
18X38 cm 290¢g Pack da 4pz Box da 12 72 box 28X48 cm 5709 Pack dad4pz Boxda8 48 box 14X38 cm 230¢g Pack da8pz Boxda16 72 box
w  BOBE e FOOE weo B ()@ E
18X28 cm 205¢g Pack da 4pz Box da 24 48 box 28X38 cm 440 g Pack da 4pz Box da 8 72 box 14X1 8 cm 100g Packda8pz Boxda32 72 box

W BOEE g, BODE wn 30T

28x14 em 9x18 em

1459 Pack da 4pz Box da 36 48 box 1709 Pack da 8pz Box da 32 48 box 80g Packda 48pz Boxda48 72 box

it



E(')I'gonzola, mosto cotto, noci

tritate ed uva nera.




4 le
M

speciali Segale

farina integrale di segale, pasta acida di segale
essiccala, crusca tostata.

Curcuma e zenzero

curcuma in polvere, zenzero, farina di avena, semi
di girasole, semi di papavero.

Le dimensioni disponibili sono le stesse indicate nella pagina delle Ariose classiche.



di lupini, gamberi rosa e cipolla =
rossa di Tropea.

= i







Shelf life
12 m’hr

.E.Ir

doppia 75% di basso contenuto 24 ore di
Lievitazione idratazione di grasm saturi lievitazione

double leavening high hydration low in saturated fats high digestibility



Con farine convenzionali o con farine biologiche. | With organic or conventional flours.

Classica
| wheat flour
F35 . 140 F14
28x55 em SR 28x38 em 28x14 em

-
a

loQ il o () 0

Pack da 5pz 260g Pack da 6pz

D

1000g  Pack da 3pz 7509

D H D & D L

Box da 12 24 box Box da5 72 box Box da 24 48 box



La zf—W

classica

'. Fichi freschi, culatello,

burrata e rucola selvatica



10 Le

Zrnece

speciali

Le dimensioni disponibili sono le stesse indicate nella pag. delle Focacce classiche.

Cereali Antichi / with ancient cereals
| farina di farro integrale, granella di farro,
farina di segale integrale, pasta acida di
segale, granella di soia, semi di girasole e

farina di grano saraceno.

Mult-Cereali / cereals

| fioc hi di avena tostati, fioe hi di frumento
tenero integrali, crusca tostata, germe
tostato, segale integrale, farina d’orzo, semi
di lino, semi di lino gialli, semi di papavero.

Segale / rye
| farina integrale di segale, pasta acida di
segale essiccata, crusca tostata.

Curcuma & Zenzero / wrmeric & ginger

curcuma in polvere, zenzero, farina di
avena, semi di girasole, semi di papavero.




La

91 cereali antichi

- Roastbeef al giusto punto rosa,
salsa tartufata, tartufo nero in

scaglie, spinaci.







~doppia 36 ore di basso contenuto - 75% di
lievitazione lievitazione di grassi saturi idratazione

double leavening high digestibility low in saturated fats high hydration



a ()

1000g  Pack da 5pz

D =

Box da 10 36 box

a )

700g Pack da 5pz

D =

Box da 10 48 box

oy il

500 g Pack da 5pz

D =

Box da 10 72 box

a ()

350g  Pack da5pz

D =

Box da 20 48 box

Con farine convenzionali o con farine biologiche. | With organic or conventional flours.

Classica

| wheat flour

B80
28x78 em

B60
28x58 em

T

B40

B30

Disponibili anche in formato 60x40 em. / Available in 60x40 cm size.

B80S
28x78 em

B60S
28x58 em

B40S
28x38 em

B30S
28x28 em

Cereali Antichi

GAS80
28x78 em

GAGO
28x58 em

GA40
28x38 em

GA30
28x28 em

with ancient grains




la ?W

Funghi al timo,

spuma di mandorle e tartufo,

polvere di poreini secchi,

tartufo nero in scaglie.
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1 P2S5C s i : ' Shelf life -18°C

v ‘ . . 12 mesi

e 8

_ doppia /8 ore di con farina di riso _,78% di
lievitazione lievitazione with rice flour idratazione
double leavening high digestibility high hydration
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a )

4509 Pack da 4pz

D =

Box da 12 48 box

a ()

290¢g Pack da 4pz

D 4

Box da 12 72 box

Con farine convenzionali o con farine biologiche. | With organic or conventional flours.

Classica

PR60
18x58 em

PR40
18x38 em

wheat flour

al )

2059  Pack da4pz

D £

Box da 24 48 box

oy il

145g Pack da 4pz

P =

Box da 36 48 box

PR30
18x28 em

PR20
18x20 em
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La ?4;1%/&/
classica

Crema di porri alla brace,

brie di capra, zucca al forno e

carpaccio di rapa rossa marinata.







doppia 70% di basso contenuto 24 ore di
lievitazione idratazione di grassi saturi lievitazione

double leavening high hydration low in saturated fats high digestibility



29, Con farine convenzionali o con farine biologiche. | With organic or conventional flours.

8 O

310g Pack da 6pz

D £

Box da 24 30 box

8 O

280g Pack da 5pz

D £

Box da 20 48 box

Classica

wheat flour

8 O

2509 Pack da 5pz

D =

Box da 20 48 box

8 O

90g Pack da 5pz

D =

Box da 20 84 box




La ﬁm
tonda

Cipollotti arrostiti,

fiordilatt , insalata di erbe

e fiori agrodolce di fragole.

29






Arioss
condite

margherita

with mozzarella and tomato

ARGOMG i v @ .ﬁ.

18x58 em

Packda3pz Boxda9 48 hox

waove B A

5709 Packda3pz Boxda9 72box

p, e BC0QE

415g Packda3pz Boxda18 48 box

*disponibile anche in versione solo mozzarella.

lievito con olio
naturale evo
sour with extra virgin
dough olive oil

Lievitazioni
/eaaenmg hours
increased

L3

O

12 mesi
Shelf life

con pomodoro

with tomato

ARGOR @ HH
18x58 cm S
630g Packda3pz  Boxda9 48box
ARAOR i () H
1 8X38 cm Packda3pz Boxda9 72box
AR30R @
ARSOR o i e [T
Packda3pz Boxda18 48 box
48 ore di
lievitazione
extreme

digestibility

25
oY/
24\
-18°C

.-l,

80%
d'idratazione
high hydration
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100% cottura
al vapore
entirely steam

baked

48 ore
di hevitazione
long leavening
process

Lievito
naturale
sour

dough

80%
altissima digeribilita
/zzg/z /lya’gaz‘z'on

/

mncere

E

12 mesi

[T

idratazione

ble digestibility

e
= f
£

OFE T

Shelf life -18°C

5 .

v/
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Con farine convenzionali o con farine biologiche. | With organic or conventional flours.

Al vapore Mini-vapore

| _— steam | V10 mini-steam
020cm 0 10cm

@@ﬂ. D@ﬂ.

1809 Pack da 8 pz Box da 24 Pack da 90 pz Box da 90 44 box
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Disponibile anche focaccina monopack da 35 gr.

Imeasenzaglutine

Pinsa Classica

| PRAOGF

18x38cm

3209 1pz
10pz 90 box

Pinsa Classica

| PR30GF
18x28cm

2409 1pz
20pz 72 box

Pizza Tonda Classica

|R28GFT

diam. 28cm _——7m—
P st

: A X
.4'} M - 9pz 70 box
< -
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SPAZIODIPAOLO.IT

acqua dalle sorgenti _precoll pietra & surgelata /J
oleC[I Gran Sasso pre-baked & frozen * A

water from the mountains Da +400°C a -40°C

- ol
o -~ -
farlﬁe}poco raffinate impasto indiretto con Biga
less refined flours and also, indirect method using
organic flours o 1 Biga pre-dough process
} 4 o
senza conservanti e additivi | vegano e vegelariano
no preservatives, no additives | vegan and vegetarian
- Il - - " p ; *eccetto prodotti conditi con mozzarella .
A & " -
S v -
fl-.
J - !

ITALIAN PIZZA BASES

e ., Pro Pizza Srl /Viale Kennedy 52/5
‘ S : IFS 65010 Moscufo (Pe) / Italia / T. +39 085975034

: propizzafood.com / info @ propizzafood.com f 0 m
BRGES |
Safeby o »






